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Załącznik nr 3b do siwz

...............................................                               

( pieczęć wykonawcy)
KALKULACJA CENOWA dla części II
Ja (My), niżej podpisany (ni) ...................................................................................

działając w imieniu i na rzecz :

......................................................................................................................................

(pełna nazwa wykonawcy)

......................................................................................................................................................

(adres siedziby wykonawcy)

w odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na: 
„Dostawa wyposażenia kuchni w ramach projektu 
„Zwiększenie liczby i dostosowanie 
miejsc opieki nad dziećmi do lat 3 w trzech publicznych 
żłobkach na terenie Szczecina”,
w podziale na trzy części”

składam(y) niniejszą Kalkulację cenową dla części II – Żłobek nr 5 adres dostawy ul. Kazimierza Królewicza 61, 71-551 Szczecin:



	
	Nazwa
	Cena
jednostkowa

	

	
	
	Żł. Nr 5
	Cena jednostkowa  brutto 
	Wartość razem brutto

	1. 
	Szatkownica do warzyw

Urządzenie przeznaczone do krojenia dużych ilości warzyw. Posiadająca dwa otwory wsadowe o różnej średnicy.
Wykonana ze stali nierdzewnej i części z odlewów aluminium. Wyposażona w uchwyt dociskowy i wentylowany silnik o mocy minimum 750 W

Prędkość co najmniej 300 obr./min.
Waga około 25 kg

W zestawie co najmniej 5 tarcz krojących z łatwą i szybką możliwością ich wymiany.

Zabezpieczenie antypoślizgowe podstawy

Całe urządzenie łatwe do utrzymania w czystości.
	1
	
	

	2. 
	Wilk do mięsa 
Wysokiej jakości, profesjonalne urządzenie przeznaczone do mielenia wszystkich rodzajów mięsa bez kości i skóry,  wykonane z polerowanego stopu aluminium, odlewu żeliwa i stali nierdzewnej.
Prosty demontaż ułatwiający czyszczenie urządzenia
Silnik posiadający  zabezpieczenie przed przegrzaniem i ochrona przed przeciążeniem

W zestawie co najmniej 2 sitka z różnymi otworami.

Antypoślizgowe nóżki.

 Wyłącznik zgodny z normami EC i CE

 Wydajność chwilowa w granicach :100 kg/h  i 200 – 220 kg/h 
Prędkość obrotowa minimum: 170 (rpm)
	1
	
	

	3. 
	Mikser ręczny

Profesjonalne urządzenie ręczne do ubijania, rozdrabniania, miksowania ze zmienną prędkością (między 2 500 a 15 000 obrotów na minutę),  wykonane  ze stali nierdzewnej. 
W zestawie rózga ubijająca, nóż uniwersalny i tarcza miksująca
Łatwy w utrzymaniu czystości  z ergonomicznym uchwytem
Długość ramienia od  250 mm , waga około 2 kg 
	1
	
	

	4. 
	Piec konwekcyjno – parowy (elektryczny)

Urządzenie  posiadające optymalnie 7 trybów pracy (mięso, drób, ryby, dodatki, itp.) oraz automatyczny system czyszczenia i pielęgnacji komory i generatora pary. 

Obudowa i komora ze stali nierdzewnej, podwójne szklane drzwi, wentylowane grawitacyjnie

Zakres temperatur: od 50 do 300°C

Timer z sygnałem dźwiękowym
Odległość między prowadnicami przynajmniej 74 mm

Zasilanie elektryczne optymalnie 11 V/400 kW

Elektroniczny panel sterujący.

Wymiary:

Szerokość – około 75 cm

Głębokość – około 75 cm

Wysokość – od 100 cm
	1
	
	

	5. 
	Podstawa do pieca konwekcyjnego 

Wykonana ze stali nierdzewnej, wymiar dostosowany do wymiarów pieca
	1
	
	

	6. 
	Zmiękczacz do wody 

Urządzenie niezbędne do bezawaryjnego funkcjonowania pieca konwekcyjnego, sterowany półautomatycznie,  proces regeneracji inicjowany przez naciśnięcie przycisku regeneracji

(wkład  regenerowany solą ) Napięcie – 230 V.

Optymalne wymiary:

Wysokość – około 50 cm

Szerokość – około 20 cm

Głębokość – około 40 cm
	1
	
	

	7. 
	Komplet  blach

Dopasowanych do wymiarów pieca konwekcyjnego, łatwe do utrzymania w czystości, kwasoodporne,  co najmniej 6 sztuk w komplecie
	1
	
	

	8. 
	Kuchnia gazowa (na gaz ziemny GZ 50)

Urządzenie na podstawie szafkowej z drzwiami suwanymi, ze stali nierdzewnej, co najmniej 5-cio palnikowa.

Wyposażona w elektryczny zapłon, zawór termopary i żeliwny ruszt (podzielony na elementy, np. 3 częściowy

Moc minimalna 15 kW, zasilani: 230 V

Wymiary: 800 x 930 x 850 (h) mm 

(dostosowane do możliwości – powierzchni kuchni w danym żłobku)
	1
	
	

	9. 
	Stół przyścienny ze stali nierdzewnej - z drzwiami suwanymi
Płyta wierzchnia o grubości minimum 40 mm, wykończona rantem z tyłu o wysokości nie mniej niż 50 mm. Wewnątrz półka. Całość wykonana z kwasoodpornej stali nierdzewnej o minimalnej porowatości, odporna na korozję, zacieki czy uszkodzenia, gwarantujący długoletnie użytkowanie. Bezpieczny dla zdrowia materiał nie wchodzący w reakcje z jedzeniem. 
Wymiary: 70 x 60 x 85 cm

(dostosowane do wymiarów kuchni)
	1
	
	

	10. 
	Szafka kuchenna ze stali nierdzewnej,

Płyta  wierzchnia o grubości minimum 40 mm, wykończona rantem z tyłu o wysokości nie mniej niż 50 mm., stojąca z drzwiami suwanymi, wewnątrz półka. Całość wykonana z kwasoodpornej stali nierdzewnej o minimalnej porowatości, odporna na korozję, zacieki czy uszkodzenia, gwarantując długoletnie użytkowanie. Bezpieczny dla zdrowia materiał nie wchodzi w reakcje z jedzeniem.
Wymiary:  80 x 60 x 85 cm
	2
	
	

	11. 
	Regał  

Perforowany wykonany ze stali nierdzewnej. Co najmniej 4 półki z regulowaną wysokością, maksymalne obciążenie – 70 kg /m2
Wymiary:
W- 1000 mm

D- 500 mm

H- 1800 mm

	1
	
	

	12. 
	Regał pełny magazynowy

wykonany ze stali nierdzewnej. Co najmniej 4 półki z regulowaną wysokością, maksymalne obciążenie – 70 kg /m2
Wymiary:
W- 1000 mm

D- 500 mm

H- 1800 mm

	2
	
	

	13. 
	Lodówka do przechowywania próbek żywności. 
Przeznaczona jest głównie dla zakładów żywienia zbiorowego. Budowa chłodziarki - dopasowana do wymogów ustawy z dnia 11 maja 2001 roku o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia, oraz przepisów wykonawczych do tej ustawy, zawartych w rozporządzeniu Ministra  Zdrowia z 17 kwietnia 2007 roku, określającym tryb, sposób, miejsce, czas i warunki pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego. 
Drzwi chłodziarki zamykane na  zamek.
Wewnętrzna przestrzeń chłodziarki zawiera 9 kaset zbiorczych(po 3 na każdą dobę) opisanych nazwami posiłków, w kasetach znajduje się 8 pojemników jednostkowych.
Cichy agregat. Urządzenie ergonomiczne i łatwe do utrzymania w czystości.
Wymiary lodówki:  przynajmniej 470 x 510 x 840 mm

pojemność: 95 L 

zakres temp. :-8 do +8  °C 
zużycie energii: 0,5kWh/24h

zasilanie:230V
	1
	
	

	14. 
	Szafa mroźna

Sterowanie cyfrowe z wyświetlaczem temperatury. Przystosowana do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C. Bezobsługowe usuwanie skroplin powstających w czasie rozmrażania (odparowanie). Automatyczne i ręczne rozmrażanie chłodnicy grzałką. Izolacja poliuretanowa przynajmniej 60 mm. Obieg powietrza wymuszony za pomocą wentylatorów. Uszczelka drzwi z wkładem magnetycznym, demontowana. Wyposażona w grzałkę zabezpieczającą uszczelkę przed przymarzaniem do ościeżnicy. Ekologiczny czynnik chłodniczy  Wyłącznik wentylatora chłodnicy po otwarciu drzwi. Drzwi z uchwytem wykonanym z tworzywa sztucznego. Wyposażenie standardowe: 5 półek metalowych,  na każdą komorę z drzwiami ; 5 kompletów prowadnic
Ze stali nierdzewnej. 

Pojemność do 700 l

Wymiary około 700 x 900 x 2000 mm

Moc : 230 V/ 0,7 kW
Zakres temperatur w granicach między
-10 do -21 °C
	1
	
	

	15. 
	Szafa chłodnicza

Sterowanie cyfrowe z wyświetlaczem temperatury. Przystosowana do pracy w temperaturze otoczenia do +43°C. Bezobsługowe usuwanie skroplin powstających w czasie rozmrażania (odparowanie). Automatyczne i ręczne rozmrażanie chłodnicy grzałką. Izolacja poliuretanowa przynajmniej 60 mm. Obieg powietrza wymuszony za pomocą wentylatorów. Uszczelka drzwi z wkładem magnetycznym, demontowana. Ekologiczny czynnik chłodniczy . Wyłącznik wentylatora chłodnicy po otwarciu drzwi.  Drzwi z uchwytem wykonanym z tworzywa sztucznego.  Wyposażenie standardowe: przynajmniej 5 szt. półek metalowych z kompletem prowadnic.
Ze stali nierdzewnej. 

Pojemność do 700 l

Wymiary około 700 x 900 x 2000 mm

Moc : 230 V/ 0,7 kW

Zakres temperatur w granicach między
-1 do +10 °C
	1
	
	

	16. 
	Waga
Zastosowanie –  na kuchni jako waga pomocnicza, lub jako waga kontrolna.
Wyświetlacz ciekłokrystaliczny z podświetleniem, zabezpieczenie przed przeciążeniem, możliwość 
wielokrotnego tarowania. Zasilanie akumulatorowe ( akumulator w komplecie) lub z zasilacza sieciowego (230 v)

Zakresy pomiaru: (g, kg, lb, oz,lb:oz) sumowanie, ważenie kontrolne z sygnałem

zakres ważenia: do 6 kg

dokładność: do 1 g
Wykonana z tworzywa łatwego do utrzymania w czystości, posiadającego atesty higieniczne dla urządzeń mających kontakt z jedzeniem. Szalka ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej
regulowane 4 nóżki, zabezpieczenie antypoślizgowe, poziomica
Waga wodoodporna - IP68 - umożliwia bezpieczne ważenie płynów oraz pracę w wilgotnym środowisku
Waga urządzenia – nie więcej niż 2,5 kg
	1
	
	

	17. 
	Zmywarka do naczyń

Zmywarka z funkcją wyparzania 3-fazowa przeznaczona do mycia wszelkiego typu naczyń stołowych: talerzy, szkła, kubków oraz sztućców. Wykonanie - stal nierdzewna ,spełnia wymagania technologiczne konieczne przy wdrażaniu systemu HACCP 

W zmywarce jest możliwość umycia talerzy o maksymalnej średnicy 31,5 cm.

Wymiary optymalne od: 55. X 60 x 80 cm

Zasilanie: 400 V

Pojemność wanny: 26 l

Pojemność bojlera: 5.5 l

Długość cyklu: 180 s

Zużycie wody na 1 cykl maksymalnie 2.5 l

Moc: 4.9 kW

Wymiary kosza: 50x50 cm

Urządzenie wyposażone w dozownik płynu myjącego, dozownik płynu nabłyszczającego, pompę odpływu, kosz do talerzy, uniwersalny i pojemnik na sztućce w standardzie  

(możliwość montażu pompy wspomagającej płukanie)
	1
	
	

	18. 
	Podstawa pod zmywarkę
Wykonana ze stali nierdzewnej dopasowana wymiarami do zmywarki
	1
	
	

	19. 
	Wózek 2-pólkowy do przewożenia posiłków 
Wykonany ze stali nierdzewnej, konstrukcja spawana, posiadający hamulec oraz  kółka gumowe , odległość między półkami przynajmniej 55 cm

Głębokość - : 540 mm

Wysokość - : 920 mm

Szerokość -: 860 mm

maksymalny udźwig do 110 kg
	1
	
	

	20. 
	Warnik do wody / Zaparzacz

Urządzenie elektryczne, wykonane ze stali nierdzewnej z zabudowaną grzałką. Manualne uzupełnianie wody.

Wymiary: wysokość – do 60 cm, średnica – nie mniej niż 25 cm. Termostat z możliwością regulacji temperatury między 30 – 100°C, wskaźnik poziomu płynu w zbiorniku. 
	1
	
	

	21. 
	Termos na żywność, 

Wykonany ze stali nierdzewnej z pokrywą na zatrzaski, stabilne ergonomiczne uchwyty.

Wymiary minimum 30 x 30 cm, waga około 4 kg

 Pojemność minimalna – 12 l 
	2
	
	

	22. 
	Pojemnik termoizolacyjny 

Do transportu żywności w obrębie żłobka.

Pojemnik  wykonany z pianki polipropylenowej EEP o pojemności do 40 l.   
Posiada ergonomiczne uchwyty transportowe. Dno oraz pokrywa wyprofilowane do bezpiecznego piętrowania.
	2
	
	

	23. 
	Okap wyciągowy przyścienny

Wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej. Przeznaczenie: wychwytywanie i odprowadzania ciepła, pary i nieprzyjemnych zapachów powstających w procesie przygotowania posiłków.

Wyposażenie standardowe: komplet filtrów i zintegrowane oświetlenie

Wyposażenie opcjonalne: oświetlenie, zawiesia montażowe, wentylator

Wymiary wstępnie przewidziane dla poszczególnych żłobków:

Żłobek nr 3 – co najmniej dł . 2000 mm, szer. 1000 mm (przyścienny)

Żłobek nr 5 – co najmniej dł. 2500 mm x 1000 mm x 450 mm (przyścienny)
Żłobek nr 7 – co najmniej dł. 2500 mm x 1000 mm x 450 mm (przyścienny)

Zasilanie 230V

( o wymiarach urządzenia, sposobie i miejscu mocowania zadecyduje fachowiec po zapoznaniu się z rozstawieniem wyposażenia i powierzchnią kuchni w każdej placówce)- sprzęt z usługą montażu.
	1
	
	

	24. 
	Deski do krojenia 
Deski wykonane z polipropylenu, posiadają atest PZH.

W skład zestawu wchodzą:

1. Deska gładka 450x300xh13 mm czerwona - do surowego mięsa

2. Deska gładka 450x300xh13 mm zielona - do warzyw 

3. Deska gładka 450x300xh13 mm żółta - do surowego drobiu 

4. Deska gładka 450x300xh13 mm niebieska - do ryb 

5. Deska gładka 450x300xh13 mm biała - do nabiału 

6. Deska gładka 450x300xh13 mm brązowa - do wędlin i gotowanego mięsa 

7. Stojak na 6 desek 
	1 komp.
	
	

	25. 
	Zestaw noży

W skład zestawu wchodzi 7 noży kuchennych, z kolorowym uchwytem z polipropylenu. Można myć i wyparzać w zmywarce, ostrze wykonane ze stali nierdzewnej.

Skład zestawu wchodzą noże o następujących długościach ostrzy: 210 mm, 180 mm, 230 mm, 60 mm, 235 mm, 95 mm, 100 mm,
	1 komp.
	
	

	26. 
	Garnki

Wykonane z najwyższej jakości stali nierdzewnej,  satynowanej. Posiadają  4-warstwowe kapsułowe dno, które umożliwia szybkie i energooszczędne gotowanie. Nienagrzewające się,  wielopunktowo zgrzewane uchwyty. W komplecie z pokrywką.

Wymiary garnków w zestawie:

1. o 360 poj. 11,2 l

2. o 360 poj. 18,3 l

3. o 360 poj. 22,4 l

4. o 360 poj. 37 l
	1
1
1

1
	
	

	27. 
	Patelnie

Do naleśników - wykonana z twardego odlewu aluminium pokryta nieprzywierającą powłoką tytanową (energooszczędna)Rączka patelni jest wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej 18/10, nienagrzewająca się. 
Uniwersalna – ze stali nierdzewnej, wielowarstwowe, kapsułowe dno. Materiał wykonania Można myć w zmywarce
Średnica : 360 mm
Wysokość - H : 65 mm
	1

2
	
	

	28. 
	Zestaw przyborów kuchennych

Zestaw zawiera 9 szt. przyborów: chochla 0,2l, widelec, łyżka perforowana, łyżka do serwowania, ubijak do ziemniaków, łyżka do spaghetti, łyżka cedzakowa, łopatka do przewracania, wieszak. Wykonane  ze stali nierdzewnej technologii monoblok, zagięta końcówka umożliwia powieszenie przyborów na wieszaku (relingu)
	1 komp.
	
	

	29. 
	Chochla o140, L 440, V 0,67
Wykonane  ze stali nierdzewnej technologii monoblok, zagięta końcówką umożliwia powieszenie  na wieszaku
	2
	
	

	30. 
	Rękawice termiczne olejoodporne
Pięciopalczaste, nie nasiąkliwe. Wykonane z neoprenu. Do pieca konwekcyjnego.
	1
	
	

	31. 
	Ostrzałka do noży W 145, D 20, M 60
Część ostrząca wykonana z węglia wolframu, z ergonomicznym uchwytem.

Wymiary około :

W- 145 mm

D- 20 mm

H- 60 mm
	1
	
	

	32. 
	Wanna przecedzakowa 
Wykonana ze stali nierdzewnej z uchwytami.

Średnica: 500/330 mm

Średnica oczek: ok. 5 mm

Grubość: 0,8 mm

Wysokość: 260 mm
	1
	
	

	33. 
	Cedzak 
Z  uchwytami o wysokości 185 mm, średnicy podstawy 175 mm i średnicy misy 375 mm.

Wykonany ze stali nierdzewnej.
	1
	
	

	
	                                                                                                                                                                       RAZEM:
	X
	
	


..............................., dn. ...............................





.....................................................................

(podpis(y) osób uprawnionych do reprezentacji wykonawcy, w przypadku oferty wspólnej- podpis pełnomocnika wykonawców)
1
Projekt „Zwiększenie liczby i dostosowanie miejsc opieki nad dziećmi do lat 3 w trzech publicznych żłobkach na terenie Szczecina”  jest  współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego

[image: image1.jpg]