













Załącznik nr 3d do siwz

...............................................                               

( pieczęć wykonawcy)
KALKULACJA CENOWA dla części IV
Ja (My), niżej podpisany (ni) .........................................................................................................................................................................

działając w imieniu i na rzecz :

...................................................................................................................................................................................................................................

(pełna nazwa wykonawcy)

....................................................................................................................................................................................................................................

(adres siedziby wykonawcy)

w odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na: 
„Zakup, dostawa i montaż wyposażenia kuchni do czterech publicznych żłobków na terenie Szczecina, w podziale na cztery części” 
składam(y) niniejszą Kalkulację cenową dla Części IV - Żłobek nr 6, ul. Mazowiecka 11/12, 70-526 Szczecin:
	Lp.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Rysunek poglądowy
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość ogółem brutto

	1
	Piec konwekcyjno-parowy, elektryczny 

pojemność: 7xGN1/1

system automatycznego mycia Rotor.KLEAN

odległość między półkami 67 mm

oświetlenie LED
zestaw podłączeniowy w komplecie
Zasilanie : prąd

Napięcie - U : 400 V

Waga - M : 85 kg

Szerokość - W : 750 mm

Głębokość - D : 773 mm

Wysokość - H : 843 mm

Moc elektryczna : 9.9 kW
Temperatura pracy konwekcyjna 30-260 °C

Zapisywanie w pamięci urządzenia do 256 programów

Panel sterowania cyfrowy , dotykowy

W komplecie :

-podstawa nierdzewna dedykowana do pieca

-zmiękczacz do wody automatyczny

-zestaw blach G/N 1/1

(7szt x 1/1GN emaliowana 20mm,2szt x 1/1GN perforowana 100mm, 2szt x 1/1GN  nierdzewna 150mm)

-zestaw płynów do mycia 10x1L dedykowany do pieca

-1szt x rękawice olejoodporne

-sól do zmiękczacza (25kg)
	[image: image1.jpg]



	1
	
	

	2
	Okap z kondensatorem pary dedykowany do poz. 1
Zasilanie : prąd

Napięcie - U : 230 V

Szerokość - W : 750 mm

Głębokość - D : 956 mm

Wysokość - H : 240 mm

Moc elektryczna : 0.1 kW
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	3
	Zmywarka do szkła i naczyń
- Dwuwarstwowe i izolowane drzwi

- Wymiary : 590x600x(+390)(H)850 mm
- Z dozownikiem płynu nabłyszczającego oraz myjącego

- Wyposażona w  pompę odpływową oraz płuczącą

- Obudowa jednowarstwowa ze stali AISI 304

- Sterowanie manualne

- komora myjąca tłoczona z zaokrąglonymi narożnikami 
- System Thermostop – wyparzanie w temp. +85°C

- Wbudowany dozownik nabłyszczacza

- Wbudowany mikrowyłącznik drzwi

- przeznaczenie talerze, kubki, filiżanki, szkło, sztućce, pojemniki GN, sprzęt kuchenny

- 1 cykl mycia : 120s

- zużycie wody na 1 cykl mycia:2,3L

- Bojler pojemność/moc: 5,7L/2,8kW

- Maksymalna wysokość mytego naczynia: 345 mm

W zestawie:

kosz na talerze 500×500x(H)105 mm – 1 szt.

kosz uniwersalny 500×500x(H)105 mm – 1 szt.

koszyk na sztućce Ø120x(H)120 mm – 1 szt.
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	4
	Krajalnica do wędlin i serów

- wykonana z materiałów nierdzewnych
- pochylone ostrze o średnicy 250mm

- pochylenie stołu podawczego do noża 45°

- wymiary stołu 220 x 200mm

- grubość krojonego plastra 0 – 16mm

- wbudowana ostrzarka

- przekładnia ślimakowa
Dane techniczne:

-zasilanie:230v

-waga:23kg

-moc:0,15kW

-średnica noża:25cm

-wymiary:56,5x41x37,5

-grubość cięcia:0-16mm

-max wielkość krojonego produktu: 24x20 , wysokość 14cm

-wymiary stołu podawczego: 22x20

-klasa bezpieczeństwa: IP 33
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	5
	Robot blixer

- możliwość zmiksowanie potraw surowych i gotowanych o różnej konsystencji

- posiada właściwości cuttra i malaksera

- asynchroniczny silnik

- zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej

- ramię zbierające pojemnika i pokrywy

- wysoki przewód pojemnika umożliwiający obróbkę dużej ilości płynów

- pokrywa z uszczelką

- nóż z nacięciami

- ilość porcji: 2 do 10 porcji, 0,3-2 kg wsadu

· Napięcie - U : 230 V

· Szerokość - W : 242 mm

· Głębokość - D : 304 mm

· Wysokość - H : 444 mm

· Pojemność - V : 3.7 l

· Moc elektryczna : 0.75 kW

· Prędkość obrotów : 3000 obr/min
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	6
	Szatkownica do warzyw z 4 tarczami tnącymi 

- W zestawie tarcze tnące: plastry 2mm, wiórki 1,5mm, słupki 2x6, tarte ziemniaki 

- asynchroniczny silnik

- magnetyczny system bezpieczeństwa i hamulec silnikowy

- demontowalna komora robocza i podajnik
- dwa otwory wsadowe 104 cm², Ø 58 mm

· Wydajność na godzinę : 40 kg/h

· Napięcie - U : 230 V

· Szerokość - W : 325 mm

· Głębokość - D : 300 mm

· Wysokość - H : 550 mm

· Moc elektryczna : 0.5 kW

· Prędkość obrotów : 1500 obr/min
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	RAZEM:
	


..............................., dn. ...............................





.....................................................................

(podpis(y) osób uprawnionych do reprezentacji wykonawcy, w przypadku oferty wspólnej- podpis pełnomocnika wykonawców)
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