Załącznik 1a do siwz 

...............................................
( pieczęć wykonawcy)
KALKULACJA CENOWA PRODUKTÓW
Ja (My), niżej podpisany (ni) ......................................................................................................

działając w imieniu i na rzecz: .....................................................................................................
.....................................................................................................................................................................................

(pełna nazwa i adres wykonawcy)
w odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na:
 „Dostawę mięsa do Zespołu Żłobków Miejskich w Szczecinie na 2020 rok”

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia za następujące ceny jednostkowe:

	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa brutto
(za jednostkę miary)
	Wartość brutto
(iloczyn kolumn 4 i 5)

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.
	6.

	1
	Schab bez kości świeży, klasa 1, mięso chude nieścięgniste o wyrazistym czerwonym kolorze i swoistym zapachu, nie pakowane hermetycznie
	kg
	1034
	
	

	2
	Łopatka wieprzowa bez kości świeża, klasa 1, mięso chude nieścięgniste o wyrazistym czerwonym kolorze i  swoistym zapachu, nie pakowane hermetycznie
	kg
	784
	
	

	3
	Szynka wieprzowa – kulka świeża, bez kości, bez skóry, bez tłuszczu, klasa 1, mięso chude nieścięgniste o wyrazistym czerwonym kolorze i  swoistym zapachu, nie pakowane hermetycznie
	kg
	984
	
	

	4
	Kurczak cały, świeży, o barwie naturalnej, swoistym zapachu, bez uszkodzeń, bez zabrudzeń fizycznych i organicznych, nie pakowane hermetycznie
	kg
	3112
	
	

	5
	Filet z kurczaka świeży, bez skóry, bez chrząstek, o swoistym zapachu, naturalnej barwie, nie pakowany hermetycznie
	kg
	984
	
	

	6
	Filet z indyka świeży, bez skóry, bez chrząstek, o swoistym zapachu, naturalnej barwie, nie pakowany hermetycznie
	kg
	1059
	
	

	7
	Polędwiczka z indyka świeża, bez skóry, bez chrząstek, o swoistym zapachu, naturalnej barwie, nie pakowany hermetycznie
	kg
	677
	
	

	8
	Udziec trybowany z indyka świeży, bez skóry, bez kości, o swoistym zapachu, naturalnej barwie, bez zabrudzeń fizycznych i organicznych,  nie pakowany hermetycznie
	kg
	1059
	
	

	9
	Skrzydło z indyka świeże, o swoistym zapachu, naturalnej barwie, bez zabrudzeń fizycznych i organicznych,  nie pakowany hermetycznie
	kg
	1200
	
	

	10
	Polędwica wieprzowa bez kości świeża, klasa 1, mięso chude nieścięgniste o wyrazistym czerwonym kolorze i  swoistym zapachu, nie pakowane hermetycznie
	kg
	677
	
	

	11
	Górka cielęca bez kości świeża, klasa 1, mięso chude nieścięgniste o wyrazistym czerwonym kolorze i  swoistym zapachu, nie pakowane hermetycznie
	kg
	677
	
	

	12
	Szynka z piersi kurczaka o delikatnej strukturze i smaku, uformowana w kształcie batonu pozwalającego na uzyskanie plastrów o wymiarach 8,5 x 8,5 cm, o minimalnej zawartości mięsa 89%, pakowana po 400g, typu Drobimex lub równoważna, zawartość tłuszczu nie większa niż 10g w 100 g produktu gotowego do spożycia
	kg
	1624
	
	

	13
	Parówki wieprzowe z szynki, wędzone, parzone, bez osłonki, bez fosforanów, bez glutaminianu sodu, o minimalnej zawartości mięsa wieprzowego 95%, zawartość tłuszczu nie większa niż 10g w 100 g produktu gotowego do spożycia
	kg
	677
	
	

	14
	Udziec wołowy, bez kości świeży, klasa 1, mięso chude nieścięgniste o wyrazistym czerwonym kolorze i  swoistym zapachu, nie pakowane hermetycznie
	kg
	677
	
	

	Razem wartość brutto:
	


............................., dn. ..............................


..................................................................................

(podpis(y) osób uprawnionych do

      reprezentacji wykonawcy)
2

